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2. OBJETIVOS

Conhecer os fundamentos e aplicagdes de processos de secagem e caracterizagédo de alimentos
desidratados.

3. EMENTA

Fundamentos da secagem. Secadores. Avaliagdo da qualidade de produtos desidratados.
Estudos de casos sobre secagem e caracterizagdo de produtos secos.

4. DESCRICAO DO PROGRAMA
1. Fundamentos gerais dos processos de secagem
1.1. Propriedades do ar e dos materiais
1.2. Transferéncia de calor e massa nos processos de secagem
1.3. Cinética de secagem
2. Secadores
2.1. Tipos de secadores
3. Material alimentado e produto desidratado
3.1. Pré-tratamentos utilizados antes da secagem;
3.2. Efeito do processo nas caracteristicas do produto seco

4. Estudos de casos sobre processos de secagem e caracterizagao de alimentos
desidratados

4.1. Secagem de frutas
4.2. Secagem de produtos carneos
4.3. Secagem de produtos biolégicos (enzimas e microrganismos) ou biomassa

4.4. Secagem de residuos industriais

5. METODOLOGIA

As atividades realizadas na disciplina serdo de forma assincronas (video aulas; leituras; listas de
exercicios; estudos) que estardo disponibilizados no moodle e sincronas (aulas nas quintas-feiras



07:00 as 12:20) utilizando o Microsoft Teams.

O link para acesso a equipe no Microsoft Teams

é: https:/iteams.microsoft.com/l/team/19% 3a7a999471cb864b77936dacaff55542ce% 40thread.tacv2/conversations?
groupld=7ac76191-12ca-4811-b73b-849e4a2df577&tenantid=cd5e6d23-cb99-4189-88ab-

1a9021a0c451

O link de acesso ao conteudo disponivel no moodle é: https://www.moodle.ufu.br/course/view.php?
id=4890

Chave: TS20221

As atividades serédo desenvolvidas conforme o cronograma:

Data Contetudo
Atividade sincrona: Apresentacdo da disciplina, do conteldo, formas de
avaliacao, etc.

Atividade assincrona:

05/05/22
e Tépico 1. Fundamentos de secagem
o Propriedades do ar e dos materiais
o Diagramas psicrométricos
Atividade sincrona: Esclarecimento de duvidas sobre o tépico 1
(propriedades do ar e dos materiais e diagramas psicrométricos);
Atividade assincrona:
12/05/22 e Tépico 1. Fundamentos de secagem
o Classificagdo dos materiais conforme sua ligagao com a agua e
curvas de equilibrio
o Transferéncia de Calor e Massa e Curvas de Secagem
Atividade sincrona: Esclarecimento de duvidas sobre o tépico 1
(Classificacao dos materiais conforme sua ligacdo com a dgua e curvas de
equilibrio e Transferéncia de Calor e Massa; Curvas de secagem);
19/05/22 Atividade assincrona:
e Topico 2. Secadores
e Topico 3. Material alimentado
Atividade sincrona: Esclarecimento de dlvidas sobre os tépicos 2 e
3 (Secadores e Material Alimentado);
Atividade assincrona:
26/05/22
e Tépico 4.1. Estudo sobre secagem de frutas (busca de artigo sobre
secagem e caracterizacdo de frutas para elaboracao do seminario 1)
02/06/22 Atividade sincrona: Apresentacao de seminario 1

Atividade assincrona:

e Topico 4.2. Estudo sobre secagem de produtos cérneos (busca de
artigo sobre secagem e caracterizacdo de produtos carneos para
09/06/22 elaboracdo do seminario 2);
e Topico 4.3. Estudo sobre secagem de produtos bioldgicos (enzimas e
microrganismos) ou biomassa (busca de artigo sobre secagem e
caracterizacao de produtos bioldégicos (enzimas e microrganismos)
ou biomassa para elaboracao do seminario 3);

Feriado Corpus Christi
16/06/22 Atividades assincronas da semana - elaboracao dos seminarios
23/06/22 Atividade sincrona: Apresentacdo dos semindrios 2 e 3

Atividade assincrona:

30/06/22 e Topico 4.4. Estudo sobre secagem de residuos industriais (busca de
artigo sobre secagem e caracterizacdo de residuos industriais para
elaboracdo do seminario 4)

07/07/22 Atividade sincrona: Apresentacdo dos semindrios 4




|14/07/22 | Fechamento da disciplina

6. FORMA DE AVALIACAO
A avaliagao sera feita da seguinte forma:
- Avaliacao escrita sobre os topicos 1, 2 e 3 no valor de 20 pontos;

- Seminarios (utilizando artigos cientificos internacionais dos Ultimos 5 anos da area) no valor
de 20 pontos cada — total 80 pontos.
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¢ Artigos cientificos diversos dos periddicos internacionais dos ultimos 5 anos.

8. APROVACAO

Aprovada em 17 de fevereiro de 2022 pelo Colegiado do Programa de Pés-graduacao
em Engenharia de Alimentos.

Documento assinado eletronicamente por Marta Fernanda Zotarelli,
Professor(a) do Magistério Superior, em 18/02/2022, as 09:52, conforme
horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n?
8.539, de 8 de outubro de 2015.
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